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TAGLIERE APERITIVO
QUATTRO TIPOLOGIE DI SALUMI E TRE TIPOLOGIE DI FORMAGGI

TAGLIERE ALCHIQUATTRO 
SEI TIPOLOGIE DI SALUMI E CINQUE TIPOLOGIE DI FORMAGGI

TAGLIERE ALCHISEI 
OTTO TIPOLOGIE DI SALUMI E SETTE TIPOLOGIE DI FORMAGGI

TAGLIERE ALCHICHEESE
DEGUSTAZIONE DI DIECI FORMAGGI ITALIANI ED INTERNAZIONALI

 € 20,00

 € 38,00

 € 58,00

 € 40,00

I TAGLIERI

«ZIBELLO»
PANE CASERECCIO, CULATELLO DI ZIBELLO DOP 24 MESI,

STRACCIATELLA DI BUFALA, ACETO BALSAMICO INVECCHIATO 12 ANNI

 «SICILIA»
PANE ALLA CURCUMA, CREMA DI PISTACCHIO, GRANELLA DI

PISTACCHIO, STRACCIATELLA DI BUFALA, MORTADELLA DEI NEBRODI

 «NONNA PIERA»
PANE CASERECCIO, RAGÙ NONNA PIERA, RASPA LODIGIANA, OLIO

EXTRAVERGINE DI OLIVA BIO

 «FROMAGO»
PANE INTEGRALE, CREMA DI PEPERONE, FORMAGGIO CASTELLEONE,

CRUMBLE DI GRISSINI

 € 12,00

 € 12,00

 € 12,00

 € 12,00

LE BRUSCHETTE



«ZIBELLO»
PANE CASERECCIO, CULATELLO DI ZIBELLO DOP 24 MESI,

STRACCIATELLA DI BUFALA, ACETO BALSAMICO INVECCHIATO 12 ANNI

 «SICILIA»
PANE ALLA CURCUMA, CREMA DI PISTACCHIO, GRANELLA DI

PISTACCHIO, STRACCIATELLA DI BUFALA, MORTADELLA DEI NEBRODI

 «NONNA PIERA»
PANE CASERECCIO, RAGÙ NONNA PIERA, RASPA LODIGIANA, OLIO

EXTRAVERGINE DI OLIVA BIO

 «FROMAGO»
PANE INTEGRALE, CREMA DI PEPERONE, FORMAGGIO CASTELLEONE,

CRUMBLE DI GRISSINI

 € 12,00

 € 12,00

 € 12,00

 € 12,00

LE BRUSCHETTE



 LASAGNA NONNA PIERA

 LASAGNETTA VEGETARIANA

 PARMIGIANA DI MELANZANE

 CRESPELLE RICOTTA E SPINACI

 CRESPELLE PROSCIUTTO BRANCHI E PARMIGIANO REGGIANO

 CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA

 POLPO MORBIDO CON PATATE PREZZEMOLATE E OLIVE TAGGIASCHE

 UOVA RIPIENE CON SALSA TONNATA

 CONTORNI

I piatti sono soggetti a disponibilità

 € 14

 € 12

 € 12

 € 12

 € 12

 € 12

 € 15

 € 10

 € 7

SCELTI DAL BANCO



«CASTELLEONE»
INSALATE LATTUGA ED INVIDIA, FORMAGGIO CASTELLEONE,

POMODORINO DI SAN MARZANO, CREMA DI PEPERONI, POMODORI

SECCHI CALABRESI, VINAGRET.

«SFIZIOSA»
INSALATA ICEBERG, MIX DI OLIVE, DADOLATA DI COTTO ARROSTO

«BRANCHI»,
POMODORINO CILIEGINO, CARCIOFINO TRIFOLATO, ACETO

BALSAMICO INVECCHIATO 10 ANNI

«GIOIOSA»
INSALATA TENERINA, UOVA, POMODORINO S. MARZANO, CROSTINO DI

FOCACCIA CROCCANTE, BOCCONCINI DI MOZZARELLA DI BUFALA,

ACETO BALSAMICO

«TONNARA»
INSALATA INVIDIA, RUCOLA, LATTUGHINO, TONNO CAMPISI (SICILIA),

ACCIUGHE DEL CANTABRICO, OLIVE ALLE ERBE, POMODORINO

RIPIENO, POMODORINO SECCO.

 € 12,00

 € 12,00

 € 12,00

 € 12,00

 € 12,00

INSALATE



Ai sensi del Regolamento UE 1169/2011 e del D.Lgs. 231/2017, si informa la

gentile clientela che alcuni piatti possono contenere ingredienti considerati

allergeni.

L'elenco degli allergeni utilizzati è disponibile su richiesta.

Si invita pertanto a segnalare al personale eventuali allergie o

intolleranze alimentari.

Elenco degli allergeni (Allegato II del Reg. UE 1169/2011):

1. Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut,

2. o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

3. Crostacei e prodotti a base di crostacei

4. Uova e prodotti a base di uova

5. Pesce e prodotti a base di pesce

6. Arachidi e prodotti a base di arachidi

7. Soia e prodotti a base di soia

8. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

9. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, pistacchi, noci del Brasile, ecc.)

10. Sedano e prodotti a base di sedano

11. Senape e prodotti a base di senape

12. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

13. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l

14. Lupini e prodotti a base di lupini

15. Molluschi e prodotti a base di molluschi

ALLERGENI



CONTATTI

0374 873912
Via Roma 58, 26012 Castelleone CR

www.alchimiacastelleone.com

alchimia.castelleone


